
QUORE PIENNE RISERVA
Letrari

ANNO DI FONDAZIONE | 1976

ENOLOGO | LUCIA LETRARI

VITIGNI | CHARDONNAY, PINOT 
NERO, PINOT BIANCO, PINOT 
GRIGIO, TEROLDEGO, MERLOT 
MARZEMINO, ENANTIO, CABERNET 
FRANC, MOSCATO ROSA

NOTE GENERALI

Tipologia Trentodoc Riserva

Zona produttiva Vallagarina, Rovereto, Trento

Vitigno 100% Pinot Nero

Dosaggio 2 gr/l, Extra Brut

Affinamento sui lieviti 54/60 mesi

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Dorato brillante e luminoso.

Profumo Il profilo aromatico si presenta intenso e complesso, con note di 
susina matura, mela cotogna e tè. Si percepiscono inoltre accenni di zenzero, 
sentori di pane tostato e una leggera nota di liquirizia.

Sapore Coerente con il profilo olfattivo, il sorso si apre con un carattere 
deciso e armonico. La struttura è piena ed equilibrata, sostenuta da una 
freschezza agrumata e da un accenno salino che ne amplifica la tensione 
gustativa. Il finale risulta persistente e dinamico, di notevole eleganza e 
versatilità.

Abbinamenti Si esprime al meglio degustato in purezza, per apprezzarne 
equilibrio e personalità. Si abbina a piatti semplici e delicati: antipasti di 
pesce, risotti ai funghi, preparazioni a base di uova, carni bianche e formaggi 
d’alpeggio poco stagionati, oltre a paté di fine lavorazione.

ROVERETO / TRENTINO

Vinificazione Le uve sono raccolte a mano per preservare e garantire la 
massima qualità e integrità dell'acino. In cantina avviene la diraspatura e la 
pressatura soffice. Si ottiene un vino base che, dopo essere stato 
imbottigliato, effettuerà una rifermentazione in bottiglia grazie a dei lieviti 
selezionati, secondo i principi del Metodo Classico o Champenoise.


